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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM: lsyerinin tamaminda veya bir kisminda meydana gelebilecek veya isyerini
disaridan etkileyebilecek yangin, patlama, tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim,
zehirlenme, salgin hastalik, radyoaktif sizinti, sabotaj ve dogal afet gibi ivedilikle miidahale
gerektiren olaylari,

ACIL DURUM PLANI: Isyerlerinde meydana gelebilecek acil durumlarda yapilacak is ve
islemler ile uygulamaya yonelik eylemlerin yer aldig1 plani

ALERJEN MADDE: Bazi bireylerin bedensel 6zellikleri nedeniyle, yenildigi, temas edildigi
veya solundugu takdirde viicutta asir1 duyarlilik, alerjik tepkiye neden olan maddeleri,

AMBALAJ/AMBALAJLAMA: Hammaddeden islenmis tiriine kadar, iireticiden kullanici veya
tiikketiciye kadar, iirliniin bir arada tutulmasi, korunmasi, yiiklenip-bosaltilmasi, sevk edilmesi ve
tanitilmast i¢in kullanilan herhangi bir yapidaki herhangi bir malzemeden yapilmis biitiin
uriinleri,

ATIK: Herhangi bir faaliyet sonucunda olusan, ¢evreye atilan veya birakilan herhangi bir

maddeyi,

DEZENFEKSIYON: Korunmaya ¢alisan iiriine bulasabilecek patojen mikroorganizmalarin yok
edilmesi islemini,

DOGAL SOKLAMA: Su iiriinlerinin hi¢bir islem gérmeden tek tek veya kasalar i¢inde soguk
odalarda dondurma islemini,

FILETO: Kemiklerinden ayrilmis balik etini,

FUME FIRINI: Baligin icerdigi suyun bir kismmnin uzaklastirilmasi ve dumandaki bakterisid
(bakteri oldiirlicii) maddelerinin baliga ge¢mesi saglayarak mikroorganizmalarin gelismesini
onlemek ve odun talasi kullanilarak tiitsiileme amaciyla yapilan 6zel firinlari,

FUME URUN: Tiitsii ile kurutulmus et veya balik {iriiniinii,

GIDA GUVENILIRLIGI: Gidalarin, gida kaynakli hastaliklara neden olan biyolojik, fiziksel ve
kimyasal etkenleri dnleyecek sekilde islenmesi, hazirlanmasi, depolanmasi ve son tiiketiciye
sunulmasini tanimlayan sistem dongiisiinii,

GIDA HIJYENI: Tehlikenin kontrol altina alinmas1 ve gidalarin kullanim amaci dikkate alinarak,
insan tiikketimine uygunlugunun saglanmasi i¢in gerekli her tiirlii 6nlem ve kosullari,

GIDA KATKI MADDESI: Besleyici degeri olsun veya olmasin, tek basma gida olarak
tiketilmeyen ve gidanin karakteristik bileseni olarak kullanilmayan, teknolojik bir amag
dogrultusunda {tretim, muamele, isleme, hazirlama, ambalajlama, tasima veya depolama
asamalarinda gidaya ilave edilmesi sonucu kendisinin ya da yan iriinlerinin, dogrudan ya da
dolayli olarak o gidanin bileseni olmas1 beklenen maddeleri,

HIJYEN: Sagliga zarar verecek sartlardan korunmak igin yapilacak uygulamalar ve alinan
temizlik onlemlerinin timind,

ISCO: Uluslararasi Standart Meslek Siniflama Sistemini,

ISG: s saghg ve giivenligini,
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KISISEL HIJYEN: Birey olarak kendisinin ve baskasmin sagligina zarar verebilecek sartlardan
ve uygulamalardan korunmak i¢in alinan 6énlemleri,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani, yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglk ve
giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, ¢alisan tarafindan giyilen, takilan
veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tiim alet, arag, gerec ve cihazlari,

KiSISEL KORUYUCU KIYAFET (KKK): Gida isyerlerinde kisiler tarafindan kullanilan tek
kullanimlik eldiven, is elbisesi, bone, kep, maske, sakallik, galos, ¢izme ve benzeri giysileri,

KONSERVE: On islem uygulanmis veya uygulanmamis su iiriinlerinin gerektiginde lezzet verici
maddeler ve/veya dolgu sivisi ilavesi ile sizdirmaz sekilde kapatilmig ambalajlarda 1s1l islem ile
dayanikli hale getirildigi mamulii,

KRITIK KONTROL NOKTALARI: fslenen iiriiniiniin giivenli olabilmesi igin bir tehlikenin
(veya olas1 nedenlerinin Onlenebilmesi), yok edilebilmesi, ya da kabul edilebilir seviyelere
indirilebilmesi i¢in kontrol énlemlerinin uygulanmasinin zorunlu oldugu proses asamasi, nokta
veya prosediirt,

MARINASYON: Etin tuz, bitkisel yag gibi cesitli gida maddeleri ve gerektiginde lezzet
vericiler kullanilarak muamele edilmesini,

MIKROBIYOLOJIK KIRLILIK: Besinlerde mikroorganizmalardan kaynaklanan, saglik
acisindan zararl etki ve sonuglara yol acabilecek kirlenme ve bozulmalari,

OTOKLAV: Basingli buhar ile yapilan sterilizasyonda kullanilan cihazi,

RAMAK KALA OLAY: Is yerinde meydana gelen, calisan, isyeri ya da is ekipmanini zarara
ugratma potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayz,

RECETE: Uriiniin bileseninde yer alan hammadde, aroma ve katki1 maddeleri, islem yardimcisi
ve benzeri malzemelerin tiirli, miktari/orani ile iiretim siireci islem bilgilerini i¢eren ve her iiriine
0zel tasarlanan standart tarife/formiilasyonu,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonu¢ meydana gelme
ihtimalini,

RiSK DEGERLENDIRMESI: isyerinde var olan ya da disardan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske doniismesine yol agan faktorler ile tehlikelerden kaynaklanan
risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin kararlastirilmasi amaciyla
yapilmasi gerekli caligmalari,

SAGLIK VE GUVENLIK ISARETLERI: Ozel bir nesne, faaliyet veya durumu isaret eden
levha, renk, sesli veya 1sikl1 sinyal, sozli iletisim ya da el-kol isareti yoluyla is saglhig ve
giivenligi hakkinda bilgi ya da talimat veren veya tehlikelere kars1 uyaran isaretleri,

SOGUK MUHAFAZA: Gida maddelerinin donma sicakligimnin iistiinde, gida tipine bagh olarak
-2°C ile +4°C arasinda muhafaza edilmesi islemini,

STERILIZASYON: Herhangi bir cismin veya maddenin, birlikte bulundugu tiim
mikroorganizmalarin her tiirlii canli formundan temizlenmesi amaciyla uygulanan fiziksel veya
kimyasal iglemi,
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SU URUNLERI: Denizlerde ve i¢ sularda bulunan bitkiler ile hayvanlar ve bunlarin
yumurtalarini,

TANK: Uretim siiresince sivi formdaki veya sivi i¢inde bulunan iiriinlerin belirli siirelerde
bulundugu tanklari,

TEHLIKE: Isyerinde var olan ya da disardan gelebilecek, ¢alisan1 veya isyerini etkileyebilecek
zarar veya hasar verme potansiyelini

ifade eder.
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1. GIRIS

Su Uriinleri Isleme Operatérii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi 19/10/2015 tarihli ve 29507
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlarinin ve Ulusal Yeterliliklerin
Hazirlanmas1 Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin Kurulus, Gorev, Calisma Usul ve
Esaslar1 Hakkinda Yd&netmelik hiikiimlerine gére MYK’nin gorevlendirdigi Tiirkiye Gida
Isverenleri Sendikas1 (TUGIS) tarafindan hazirlanmis, sektdrdeki ilgili kurum ve kuruluslarin
gorisleri alinarak degerlendirilmis ve MYK Gida Sektér Komitesi tarafindan incelendikten sonra
MYK Yonetim Kurulunca onaylanmistir.

Su Uriinleri Isleme Operatdrii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardinin 01 no’lu revizyonu
MYK’nin gérevlendirdigi TUGIS ve Oz Gida Is Sendikas1 tarafindan yapilmis ve MYK Gida
Sektor Komitesi tarafindan incelendikten sonra MYK Yo6netim Kurulunca onaylanmistir.
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2. MESLEK TANITIMI
2.1. Meslek Tanim

Su Uriinleri Isleme Operatérii (Seviye 4); is saghg ve giivenligi ile ¢evre korumaya iliskin
onlemleri uygulayarak, kalite ve gida giivenilirligi gereklilikleri ¢ercevesinde; hammadde (su
tirtinleri) 6n islemlerini yapan, hammaddeyi isleyen, konserve yapan, fiime ve marine iriin
hazirlayan ve mesleki gelisim faaliyetlerine katilan nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Meslek Siniflandirma Sistemlerindeki Yeri
ISCO 08: 8160 (Gida ve ilgili iirtinlerin makine operatorleri)
2.3. Meslege Yonelik Ozel Diizenlemeler

2872 sayili Cevre Kanunu ve yiirtirliikteki alt mevzuati.

4857 sayili Is Kanunu ve vyiiriirliikteki alt mevzuati.

6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

5996 sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

6331 sayil Is Saghg Giivenligi Kanununun 15 inci maddesi geregince saghik gdzetimine tabi
tutulmast; 17nci maddesi geregince gerekli Is Saghgi ve Giivenligi Egitimini almasi ve bunu
belgelendirmesi gerekmektedir.

*Meslegin icrasina yonelik ISG, Cevre ve diger konulardaki mevzuata uyulmas: esastir.
2.4. Calisma Ortam ve Kosullar:

Su Uriinleri Isleme Operatorii (Seviye 4) gida sektériinde, su iiriinlerinin iiretildigi ve islendigi
isletmelerde gorev yapabilir. Su Uriinleri Isleme Operatorii (Seviye 4); iiretim plan1 gergevesinde
birlikte caligilacak birimler ile iletisim ve isbirligi i¢inde, gida hijyeni ve giivenilirligi sartlarinin
saglandig1 ortamlarda ¢alismakla beraber; kapali, giiriiltiili ve kokulu ortamlarda, genellikle
ayakta calisir. Is siirecinde, vardiyali ve esnek siireli ¢alisma s6z konusudur.

Meslegin icras1 esnasinda is sagligi ve gilivenligi onlemlerinin alinmasini gerektiren is kazasi ve
meslek hastaligi riskleri bulunmaktadir. Calisma ortaminda giiriiltii, hammadde, katkimaddeleri,
aroma vericiler ve islem yardimcisi ve benzeri malzemelerden kaynakli toz ve alerjen maddeler
bulunabilir. Risklerin tamamen ortadan kaldirilamadig1 durumlarda igveren tarafindan saglanan
uygun kisisel koruyucu donanimi kullanarak g¢alisir.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2024 Sayfa 9



Su Uriinleri isleme Operatorii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standard: Referans

3. MESLEK PROFILI

3.1. Gorevler, Islemler, Basarim Olgiitleri, Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri

16UMS0515-4 / 15.5.2024 /01
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

biriktirme sahasina génderilmesini saglar.

Gorev | A.lIssagh@ ve giivenligi ile cevre giivenligi 6nlemlerini uygulamak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
A1l Talimatlar dogrultusunda, iSG ile ilgili ©6nlemleri gbéz oniinde | 1. ISG mevzuatl ve is sﬁregl@rine uygulfmmam
o bulundurarak, kendisini ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde ¢aligir. 2 N.['akmg, arag, gereg ve ekipmanin saglik ve
— - - . . i giivenlik isaretleri
Isyerindeki makine, arag, gere¢ ve diger iiretim araglari ile bunlarm | g Makine, arag, gereg ve ekipmanin saglik ve
A.1.2 | giivenlik donanimlarini saglik ve giivenlik isaretlerine ve talimatlara uygun giivenlik isaretlerine uygun kullanimi
sekilde kullanir. 4. Calisma ortamindaki risk ve tehlikeler
L . R . v .. | 5 Calisma ortamindaki risk ve tehlikeleri
. Al3 Calisma ortaminda is siire¢lerine gore kendisine saglanan KKD’leri belirleme yontem ve teknikleri
Al ISG talimatlarini talimatlarina uygun olarak kullanir. 6. Calisma ortamlarindaki tehlike ve risklerin
' uygulamak degerlendirilmesi
Ald Kendisini ve ¢evresini etkileyecegini gézlemledigi tehlike, risk ve yasanan | 7, Tehlike ve risklere kars1 yapilacak islemler
o ramak kala olaylar1 yazili ve/veya so6zlii olarak ilgili birim ile paylasir. 8. Isyerinde meydana gelebilecek kazalar
9. KKD kullanimi
ALS Risk degerlendirmesi ¢aligmalarinda gozlem ve gorislerini risk | 10. Is saglig1 ve giivenligini etkileyecek risk
o degerlendirmesi ekibine iletir. faktorleri
11. Temizlik malzemeleri ve bunlarin kullanim
A.1.6 | Is siirecindeki kimyasallari, giivenlik prosediirlerine uygun olarak kullanir. tahmatlan )
12. Acil durum tiirleri
A1 Acil durum planinda belirtilen hususlar dahilinde alman énleyici ve | 13- Acil flufum tal.}matlgf}na uygun davrﬂanma
Acil durum talimatlarin: L simirlandirici tedbirleri uygular. 14. Is saglig1 ve giivenligi koruma ve miidahale
A2 - n - - — — — araclarini tanima
uygulamak A2 stermd; se.lgllk ve giivenlik ile ilgili karsilastig1 acil durumlar ilgili 15. Uyari ve isaret levhalarini tanima
kisilere iletir. 16. Temel ilkyardim
Ortama bulasma riski olan ve gevreye zarar verebilecek maddelere kars: | 17- Yanict, yakici, patlayllcl. ve k?SICI
A3l . . malzemelerin giivenli bir sekilde muhafazasi
o talimatlara uygun 6nlem alir. . o .
A3 Atik takibi yapmak - - y — 18. Cevre koruma talimatlari ve is siireglerine
A32 Is siireclerinde ortaya ¢ikan atiklar tiirline gore tasnif ederek ilgili atik uygulanmasi

19.Atiklar ayirt etme ve atiklarin kaynakta tasnifi
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Gorev | B.Is organizasyonu yapmak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
. P . 1. s yeri talimatlar1
B.1.1 | Vardiya basinda vardiya siireciyle ilgili i emrini alir. 2. s plam yapma
Teslim aldig1 vardiyanin dncesi ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine 3 Is p.l.ammn' onemt
. . L0 |4 T stireglerinde tutulmast gereken kayitlar
) o B.1.2 |ve ekipmanin durumu, ¢aligma ortaminin durumu, iiretimle ilgili kritik 5 s siireclerinde vardiva kurallart
B.1 | Vardiya degisimi yapmak durumlar, iSG ile ilgili konular ve benzeri hususlarda) yazily/sozlii bilgi alir, | > 3 SUreeierinde varciy
- — — - > 6. Vardiya degisimlerinde aktarilmasi gereken
Teslim edecegi vardiya ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine ve bilgiler
ekipmanin durumu, ¢alisma ortaminin durumu, iiretimle ilgili kritik durumlar, R
B.1.3 |; o . . ... ... | 7. Uretim planin1 uygulama
ISG ile ilgili konular ve benzeri hususlarda) kendisinden sonraki ilgiliye . e
o 1 . 8. Uretim planina uygun is boliimii yapma
yazili/sozlIi bilgilendirme yapar. N o
S - - — - — — 9. Uretim planina uygun 6nceliklerin
B.21 Uretim plant ve alinan is emrine gére yapilacak isler igin is onceliklerini belirlenmesi
B belirler. 10. Uretim planina uygun birimlerin belirlenmesi
, . 11. Uretim planina uygun birimlerle iletigim
B.2 Is planlamas1 yapmak B.2.2 | Uretim plani ve alinan is emrine gore is boliimii yapar. 12. Uretim planina uygun birimlerle
— - - — — — koordinasyonun énemi
B.23 Uretim plan1 ve alinan i emrine gore birlikte calisilacak birimler ile iletisime | 13 {jretim siirelerinde kullanilan raporlar ve
gecerek koordinasyonu saglar. formlar
B31 Uretim siirecinde kullanilan (takip formu ve raporu, iiriin izlenebilirlik formu, 14. Uretim siire¢lerinde kullanilan rapor ve
A . o makine formlari, temizlik takip formu ve benzeri) rapor ve formlart tutar. forr{llarm c.ioldurulmam
B3 Is siireclerinin kayitlarin 15. Is siire¢lerinde tutulmasi gereken kayitlarin
' tutmak ) . olusturulmasi
B.3.2 | Tuttugu rapor ve formlarin arsivlemesini yapar/yapilmasinit saglar. 16. is siirelerinde kullanilan rapor ve formlarin

Onemi
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Su Uriinleri isleme Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi Referans

Gorev | C.Kalite, verimlilik ve gida giivenilirligi kurallarim1 uygulamak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Agiklama
Uretimde gida hijyeni, kisisel hijyen ve personel hijyeni (kisisel koruyucu | 1. Qretimde gida hijyeni
C.1.1 |kuyafet (KKK) giyimi, parfiim ve taki kullanmama, agik yara ile ¢aligmama) | 2. Uretimde gida hijyeni talimatlarin1 uygulama
talimatlarini uygular. 3. Uretimde kisisel hijyen ve personel hijyeni
C12 Saglik sorunlarmi isyeri saglik gorevlilerine ileterek, saglik gorevlilerince | 4- 1syer@nde alinmast gerekep ?aghk onlemleri
™" | belirlenen &nlemleri uygular. 5. Isyerinde saglik onlemlerini uygulama
. . - i 6. Uretimde kullanilan arag, gere¢ ve ekipmanin
Kullanilan arag, gere¢ ve ekipmanin talimatlarina gore temizligini ve . .
g PR Cl3 dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar. qezenfekSIyonUI sterilizasyonu
c1 Uretimde gida hijyeni — ——— — - — - 7. Uretim sahasinin
. kurallarin uygulamak C14 Uretim sahasi ile ilgili ten}lzllk ve dezenfeksiyon/sterilizasyonu talimatlarini dezenfeksiyonu/sterilizasyonu
uygular/uygulanmasini saglar. 8. Temizlik, dezenfeksiyon/sterilizasyonda
C.1.5 | Alerjen maddelerin kullanim talimatinda belirtilen 6nlemleri uygular. kulla.nll_an kimyasallfir -
_ _ - 9. Temizlik, dezenfeksiyon/sterilizasyonda
C16 Ku!la.nllan arag, gereg ve malzemeleri tanimlanan yerlerinde ve talimatinda kullanilan kimyasallarla giivenli calisma
belirtilen kosullarda bulundurur. 10. Uretim ortaminda bulunabilecek alerjen
C17 Uretim esnasinda hijyenik ortami bozacak durumlara miidahale ederek maddeler
" ilgililere bildirir. 11. Uretim ortanunda hijyeni bozacak durumlar
Isletme 6zelligi ve iiretim parametrelerine gore kritik kontrol noktalarinin | 12. Uretim ortaminda hijyeni bozacak durumlara
. c21 o . N g
Co Kritik kontrol noktalarinin takibini yapar. miidahale yontemleri
' kontroliinii yapmak Belirledigi ve/veya bildirilen uygunsuzluklari, prosediir ve talimatlara uygun | 13- Uretim ortaminda hijyeni bozacak durumlara
c2z2 idari uygun miidahale
olarak giderir. DS .\
i e tal dilen fird T belirl ok - hedefe o8 14. Uretimde kritik kontrol noktalar1
Oretismin verimlilizini caq |lsemrinde talep edilen iiriin miktarini belirlenen siire, kapasite ve hedefe gore | 15 (i kontrol noktalarimn takibinin énemi
C.3 Slamak 5 uretir. S— E— . 1 16. Kritik kontrol noktalarinda tespit edilen
saglama C.3.2 Nf)rmal tiretim gtand%rdlnda olmayan, geri "donu§umu yapilabilecek {iriinii uygunsuzluklarin giderilmesi
diizeltme recetesine gore tekrar kullamlmak iizere igleme alir. 17. Uretimde verimlilik
cal Yirittiigi is stireglerindeki aksakliklarm diizeltilmesine iligkin Oneriler | 18, {Jretimde verimliligi saglama yéntemleri
— - "7 | gelistirir. 19. [s emrine uygun iiretim
Iy sureglerinin ksaklikl deril lisk belirled 1 1 20. Normal iiretim standartlar
e . Aksakliklarin  giderilmesine iliskin elirledigi  Onerileri  isletme :
4 listiril katk L -
< gevls rrrmesine c42 prosediirlerine gore ilgili birime bildirir. 21. Normal iiretim standardinda olmayan iiriinler
saglamak TR . ST e icin yapilacak islemler
Yeni gelistirilen {iriin denemelerinde, ilgili birimler ile is birligi igerisinde S . .
C43 |. . SO 22. Ig siireglerinde aksakliklari belirleme
iretim yaparak onerileri ilgili birime iletir.
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Géorev | D. Uretim 6ncesi hazirhk yapmak

islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Agiklama
.. 1. Uretim hattinda yer alan arac, gerec ve
D.1.1 | Uretim hattindaki arag, gerec ve ekipmanin ¢alisirlik kontrollerini yapar. ekipmanlar Y & BETES
D1 | Makine ve ekipman iiretime Uretim hattinin kontrol parametrelerinin (hava basinct, su basinct, buhar | 2 Ur‘etim hattinda yer alan arag, gereg ve
’ hazir hale getirmek D.1.2 | basinc, sicaklik ve benzeri) uygun referans araliginda olup olmadigini kontrol 3 %(lpl'nar}llm Gallsllzllk k(;ntrolu .
eder. - L retim hattinin kontrol parametreler:
. ; ST o 4. Uretim hattinda yer alan kontrol
D13 Kontrol sonrasi sistem ve ekipmani, iiretimi yapilacak iiriiniin regete lerinin k i
- degerlerine uygun olarak iiretime hazir hale getirir. parametrelerinin kontrolu
ra— — - - —— 5. Kontrol parametrelerinin uygun referans
D.2.1 Uretim alaninin ve {iretim hattinda kullanilan makine ve ekipmanin temizlik araliklari
kontrollerini yapar. 6. Uretim alan1 ve hattinin temizlik kontrolii
D.22 Uygunsuzluk halinde, temizliklerini talimatlara uygun sekilde yaparak|7. Uretim alani ve hattinin sanitasyonu
- temizlik ile ilgili formlara kaydeder. 8. Uretim alani ve hattinin talimatlara uygun
D.2 | Ekipman ve hatlarin D3 | Yapilan temizligin etkinliginin olgiilmesi igin mikrobiyolojik kirlilik temizlenmesi o
sanitasyonunu saglamak = | kontroliiniin yapilmas: i¢in bildirimde bulunur. 9. Uretim alan ve hattimin temizlik kayd
} 10. Mikrobiyolojik kirlilik kontroliiniin dnemi
D.2.4 | Uretim ortaminin aydinlatmasinin isletme talimatina uygun olmasini saglar. |11. Uretim ortaminin aydinlatiimasinin ve
— - - havalandirilmasinin 6nemi
D25 Urvetlm ortaminin havalandirmasinin isletme talimatina uygun olmasini | 19 Aydinlatma ve havalandirma sistemlerinin
saglar. kontrolii
) D31 Giincel iiretim plan1 dogrultusunda iiretimi yapilacak iiriiniin regetesine gore | 13. Uretim plam dogrultusunda receteye uygun
D.3 Uretimde kullanilacak e bilesenlerinin yeterli ¢esit ve miktarda olup olmadigini kontrol eder. bilesenlerin belirlenmesi
bilesenleri temin etmek o ) ) ] o 14. Bilesenlerin gesit ve miktar kontrolii
D.3.2 | Eksik bilesenlerin tedarik edilmesini saglar.

15. Eksik bilesenlerin tedarik yontemleri

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2024

Sayfa 13




16UMS0515-4 / 15.5.2024 /01
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Su Uriinleri isleme Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi Referans

Gorev | E. Hammaddede 6n islemleri yapmak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Agiklama
E11 Hammaddeleri tiiriine gore ayirarak kendine has rengi, kokusu, yapisi|1l. Hammaddeyi siniflandirma
- haricinde gordiigii farkliliklar1 kontrol eder. 2. Hammadde farkliliklarin ayirt etme
E1 Hammaddeyi siniflandirmak E.1.2 | Kontrol esnasinda isleme uygun bulmadigi hammaddeyi ayirir. 3. Ih{uasrlr;;rll;;lde kontroliinde dikkat edilecek
Tiriine gore ayrilan hammaddeyi isletme tarafindan belirlenen ebatlara uygun | 4, Uygun olmayan hammaddenin tespit edilmesi
E.1.3 |olarak tarti, boylama makinesi ve benzeri ekipmanlar yardimi veya g6z|5  Uygun olmayan hammaddenin ayrilmasi
kontrolii ile ayirir. 6. Hammaddeyi tiiriine gore siniflamada
E21 Suda ¢6ziinme i¢in; dondurulmus gelen hammaddenin tamamini suyun iginde kullanilan ekipmanlar
” kalacak sekilde havuza alir. 7. Dondurulmus iirtinler i¢in suda ¢6zme islemi
E2 Dondurulmus gelen E22 Suda ¢oziinme icin; havuz suyunu devir daim yaptirarak hammaddenin |8, Havuzun devir daimini yapmak
) hammaddeyi ¢oziindiirmek o temizlenmeye uygun sicakliga gelmesini saglar. 9. Havuzun sicakligin1 ayarlamak
E23 Bekleterek ¢6ziinme igin; dondurulmus gelen hammaddeyi soguk muhafazaya | 10. Hammaddenin temizlenme sicakligina
- alir. getirilmesi
E31 Uriiniin 6zelligine gore yikama suyunun; sicakligini ve tuz oranim ayarlayarak | 11. Soguk muhafaza kosullari
- eklenmesi gereken kimyasal maddelerini ekler. 12. On yikama islemi
E 3.2 Hammaddeyi yikama kazamindaki suyun igine kasayla daldirarak ya da |13. Uriin 6zelligine gore yikama suyunun tuz
Hammaddeye 6n yikama dokerek y‘lkar. ' _ . oraninin a}./avlr.lann}am
E.3 <lemi Uvaulamak Yikama iglemi sirasinda suyun; sicakligini, tuz oranmimi ve kimyasal | 14. Uriin 6zelligine gbre yikama suyunun
Isiemi Uyg E.3.3 |maddelerinin uygunlugunu kontrol ederek belirli araliklarla yikama suyunu sicakliginin ayarlanmasi
degistirir. 15. Yikama suyuna eklenecek katki maddelerinin
E34 Dogal goklama yapilacak hammaddeyi ayirarak soklama birimine ayarlanmasi
- iletir/iletilmesini saglar. 16. Yikama suyunun tuz oraninin takibi
E4q |Hammaddenin ozelligine gore uygun ekipmanlar yardimiyla baligin etine ve 17. Yikama suyunun sicakligimin takibi
= | derisine zarar vermeden pul alma islemlerini uygular. 18. Yikama suyunu belirli araliklarla degistirme
E 492 Hammaddenin 6zelligine gore uygun ekipmanlar yardimiyla bas kismini | 19. Dogal soklar_na y.apllma31 gereken
o govdeden ayirir. hammaddeyi belirleme
Hammaddenin ézelligine gére uygun ekipmanlar yardimiyla i¢ organlarmi | 20- Hammaddeyi temizleme
E4 Hammaddeyi temizlemek E4.3 alir. 21. Hammaddenin 6zelligine uygun temizleme
S . .. ekipmanini belirleme
E.4.4 | Hammaddenin 6zelligine gore yiizeysel kani1 akitmak i¢in duglamadan gegirir. 22. Pul alma islemi
Temizlenmis hammaddeyi sonra gorecegi isleme gore ilgili birime|23. Baskismim govdeden ayirma
E.4.5 |yoOnlendirir. 24. I¢ organlarini gikartma
25. Duslama
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yumusamasini saglar.

Gorev | F. Hammaddeyi islemek
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Ac¢iklama
Lo . . e . . 1. Filetoya uygun ekipmani segme
F.1.1 |Istenilen filetonun 6zelligine gore uygun ekipmani hazirlar. 2. Fileto cikarma teknikleri
F.1  |Fileto gikarmak Cipura, levrek, alabalik gibi biiyiik baliklarm bigak yardimiyla teknigine |3 Fileto ¢ikarma
F.1.2 |uygun sekilde veya sardalya, hamsi gibi kiigiik baliklari elle, teknigine uygun |4 I¢ organlarmi ¢ikartma
sekilde filetosunu cikarir. o. Ig organlarln} Stylrma
6. Hammaddeyi aktarma
F.2.1 | Yikanmig hammaddeyi ilgili tankin i¢ine alir. 7. Receteye uygun tuz ve buz orani
8. Hammaddeyi yumusatma
F.2 | Hammaddeyi yumusatmak |F.2.2 |Regetede belirtilen oranda iizerine tuz ve buz ekler. 9. Hammaddeyi yumusatmada uygun siire
F23 Hammadde ozelligine gore belirlenmis siirede karistirilarak hammaddenin
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Gorev | G. Su iiriinleri konservesi yapmak (devam var)
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
G11 |Hazilanacak iriniin ozellifine Ve regete bilgilerine gore dolgu|1. Dolgu malzemelerini temin etme
- malzemelerini temin eder. 2. Dolgu malzemesi hazirlama
Dolgu malzemesi 3. Uriin 6zelligine uygun dolgu malzemesi
Gl hazirlamak G.1.2 | Tankin igerisinde dolgu malzemelerini karigtirarak salamuray1 hazirlar. 4. Salamura hazirlama
5. Hammaddeleri temin etme
G.1.3 | Salamuray: pompalar aracihg: ile salamura dolum haznesine génderir. 6. On pisirme hazirliklarint yapma
7. Govde ozelligine uygun otoklav ayarlari
G21 Pigirilecek govdenin Ozelligine gore otoklavin basing, siire ve sicaklik |8, Otoklavin sicaklik, basing ve siire ayari
o ayarlarini yapar. 9. On pisirme sistemlerini kullanma
G292 On islemlerden gegirilmis govdeleri otoklava alarak pisirme islemini |10. Firimn uygun sicaklik ve siire ayari
. ) e gergeklestirir. 11. On pisirme iglemini tamamlama
G.2 | Onpisirme yapmak 12. Otoklavdan ¢ikan baligin belirli sicaklikta ve
G.2.3 | Firinin sicaklik ve siire ayarlarini yapar. siirede bekletilmesi
13. Pisirme sonrasi temizlik islemleri
G.2.4 | Otoklavdan ¢ikan balig1 belirli sicaklik ve siirede firinda tutar. 14. Baligin 6zelligine gore deriyi ve pulu
temizleme
Ga1 On pisirme sonras1 baligim 6zelligine gore teknigine uygun olarak derisini | 15, Kilgik ayiklama
e gbvdeye zarar vermeden soyar. 16. Zar alma
] ] ] 17. Filetoda kalan deri, pul ve kil¢ik kalintilarinin
s Pisirme sonrast temizlik G.3.2 |Karn alt1 etine kil¢ik ayiklama ve zar alma iglemi uygular. temizlenmesi
' yapmak® G33 Baligin {izerinde kalan pul ve deri pargalarin1 uygun yontem ve aletlerle
o temizler.
G.3.4 | Filetolarin u¢ kisimlarinda kalan kilgiklar1 uzaklastirir.

2 Sadece ton balig1 konservesi iiretiminde kullanilmalidir.
3 Sadece ton baligi konservesi iiretiminde kullanilmahdr.
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Gorev | G. Su iiriinleri konservesi yapmak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Agiklama
Temizlik sonrasi hazirlanan filetolar1 uygun kaplara iist iiste siralayarak | 18. Soguk muhafaza islemleri
GAL | gol 19. Filetolar istifl
G.4 | Sogutma islemi uygulamak® doldurur. - retoart Isiieme o
G.A2 Uygun kaplara siralanan filetolar1 regetede belirtilen sicakliktaki soguk 20. Muhafaza odasinin regete degerine gore
o muhafaza odasina alir. s1.cak11k ayarnin yapilmast
21. Filetolar1 soguk muhafaza odalarina alma
G.5.1 |Filetolar1 dolum bandina alarak dolum islemini baslatir. 22. Dolum islemleri i¢in 6n hazirhk
23. Filetolar1 dolum bandina alma
G.5.2 |Baliklar1 uygun ekipmanla veya elle uygun kaplara doldurur. 24. Baliklari kaplara doldurma
G5 Dolum yapmak 25. Flletolarlr_l iizerine salamura suyunun
' Co s eklenmesi
G.5.3 | Kutuya yerlesen etin tizerine salamura suyunun eklenmesini saglar. 26. Yag veya dolum sivisi ekleme
27. Kutularin kapatilmasinin saglama
G.5.4 | Salamura suyu veya yagi ilavesini saglar. 28. Kutularin temizlenmesi
29. Kutularin sterilizasyonunu yapma
G.6.1 |Kutularin kapama makinesinde hava almayacak sekilde kapatilmasim saglar. | 30. Sterilizasyon isleminde sicaklik, siire ve basing
G.6 Kapama yapmak - . — ayart . .
G6.2 Dolum sirasinda kutunun etrafina sizan maddeleri temizlemek i¢in kutu | 31. Sterilizasyon sonucunda kutularim iizerindeki
- yikama tiinelinden gegirir. suyun alinmasi
G.7.1 | Kutular1 otoklav sepetlerine alarak otoklava yerlestirir.
G.7 Sterilize etmek G792 Otoklavin sicaklik, siire ve basing ayarini yaparak sterilizayon islemini
baslatir.
G73 Siire sonunda otoklavdan ¢ikarilan sepetleri egimli sekilde koyarak kutularin
""" | lizerinde biriken suyun siiziilmesini saglar.

4 Sadece ton balig1 konservesi tiretiminde kullanilmalidir.
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Gorev H. Tiitsiillenmis iiriin hazirlamak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Ac¢iklama
L ey ere s . 1. Yari mamulii teslim alma
H.1.1 | Derisiz fileto ¢ikarilmig yart mamulii ilgili birimden teslim alir. 2. Fileto tuzlama siirecleri
k1o |Derisiz fileto gikarilmis yari mamulii tuzlama kasalarma alarak regetede 3. Filetolari uygun oranda tuzlama
L belirtilen oranlarda tuzlar. 4. Fll?tolarl flime ara(;"lanrlna dizme
5. Sogutma odasina gotiirme
H.1 | Yart mamulii olgunlastirmak | H.1.3 | Tuzlama islemi sonrasi filetolar: tiitsii arabalarma dizer. 6. Urlin agirligi ve et kalinligina gore bekletme
stiresi
H.14 Tiitsti arabalarimni iiriiniin agirhgma ve et kalinligina gore belirlenen siire ve | 7. Uriin agirligi ve et kalinligia gore bekletme
o sicakliktaki sogutma odasinda bekletir. sicaklig
. . oL - . . 8. Uriinlerin iizerindeki fazla tuzu uzaklastirma
H.1.5 | Siire sonunda iiriinlerin {izerindeki fazla tuzu, soguk su ile uzaklagtirir. 9. Soguk su ile yikama
10. Tiitsiileme
H.2.1 | Tiitsii arabalarindaki iiriinleri fiime/tiitsii firinlarina aktarir. 11. Titsi firin ayarlarimn tiriin 6zelligine gore
belirlenmesi
H.22 Tiitsiilenecek riiniin dzelligine uygun programi segip fiime/tiitsii firnmnin | 15 Uygun siirede tiitsii firminda bekletme
H.2 | Yari mamulii tiitsiilemek ayarini yaparak galistirir. 13. Tﬁtsiiieme islemi sirasinda sicaklik takibi
L . e A 14. Titsilleme sonrasi uygun sicaklikta sogutma
H.2.3 |Istenil d firinda tutar ve sicaklik takibini r.
3 | Istenilen siirede diriinii firinda st yapa 15. Uygun agirlik ve kalinlikta dilimleme
H24 Siire sonunda iirlinii kasalara alarak regetede belirtilen sicakliktaki depolarda 16. Gramaj agirhiklarina gore simiflandirma
i sogutur. 17. llgili birime yonlendirme
H.3.1 | Sogutulan iiriinleri uygun agirlik ve kalinlikta dilimler.
H3 | Lutsilenmis drind H.3.2 | Dilimlenmis iiriinii belirlenmi j agirlikl sre sinifland
: dilimlemek 3. ilimlenmis triini belirlenmis gramaj agirliklarina gore siniflandirir.
H.3.4 | Siiflandirilmus tirtin ambalajlama tinitesine gonderir.
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Gorev I. Marine iiriin hazirlamak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | A¢iklama
Mari I.1.1 | Regeteye uygun bilesenleri temin eder. 1. Marinasyon bilesenleri o
11 arinasyon sivist 2. Marinasyon bilesenlerinin temini
hazirlamak 1.1.2 | Bilesenleri marinasyon tankinda karigtirir. 3. Marinasyon sivisinin hazirlanmasi
4. Karistirma yontemleri
121 Yart mamullerin tiim yiizeylerinin marinasyon malzemesine temas etmesini |5. Marinasyon parametreleri
- saglar. 6. Tim ylizeyleri marinasyon sivisi ile kaplama
. . 7. Mari tankl klikt
1.2.2 Marinasyon tanklarin1 uygun sicakliktaki depoya alir. beal‘(rlleli?li}w]g:i Aniiariiin dygun sicakdiiia
. . Uygun sicaklikta talimatlarda belirtilen siirede bekleterek olgunlasmalarini 8. Marinasyon tanklarmin uygun siirede
1.2 Yart mamulii marine etmek |1.2.3 saglar bekletilmesi
9. Marinasyon siirecinin takibi
1.2.4 | Marinasyon yetersizse marinasyon siirecini devam ettirir. 10. Olgunlastirma ydntemleri

- . — - 11. Olgunlagtirma siiregleri
Siire sonunda iriinii kasalara aktarip uygun sicakliktaki 6n sogutma|{s ¢, sogutma

depolarina nakleder. 13. Sogutulan iiriinlerin regetede belirtilen
boyutlarda gruplanmasi

1.2.5

1.3.1 | Sogutulan iiriinleri regetede belirtilen boyutlara gére gruplar/dilimler.

Marine tirtini 14. Sogutulan iirtinlerin regetede belirtilen
1.3 . . :
gruplamak/dilimlemek . . L . boyutlarda dilimlenmesi
1.3.2 | Smiflandirilmus iiriin ambalajlama tinitesine gonderir. 15. Uriinlerin ilgili birime iletilmesi

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2024 Sayfa 19



Su Uriinleri isleme Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi Referans

16UMS0515-4 / 15.5.2024 /01
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

dahilinde ¢alistig1 kisilere aktarir.

Gorev | J. Mesleki gelisim faaliyetlerine katilmak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
1. Mesleki geligsim ihtiyacini belirleme ve giderme
J.1.1 | Mesleki gelisim ihtiyaglarini rehberlik esliginde belirler. 2. Mesleki yasal diizenlemeler
3. Mesleki egitim veren kurum ve kuruluslar
S . . 4. isbasi egitim yontemleri
312 Z?iﬁkl geligim ihtiyaclarini karsilayacak egitimlere ve faaliyetlere katilim 5. Mesleki terminoloji
gar. 6. Meslekle ilgili teknolojileri ve gelismeleri takip
J1 Mesleki geligim konusunda 113 Meslek ve sektordeki yeni alet, arag, gereg, yeni yontem, yeni sistem gibi etme o
galigmalar yapmak - teknolojik gelismeleri ¢esitli kaynaklardan takip eder. 7. Mesleki eklpman, zlirag-.geregler ve sarf
malzemeleri (6zellikleri ve kullanimlar)
Co s o 8. Gozlem yapma ve degerlendirme
J.1.4 | Meslegi ile ilgili gelismeleri, yiiriittiigii islemlerde uygular. 9. Mesleki bilgi ve deneyimleri aktarma
. 10. Meslektaslarin mesleki gelisimlerine katki
J15 Uriin ve ig yontemleri gibi konulardaki bilgi ve deneyimlerini, is siiregleri saglama
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3.2

1.
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3.3.
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24,
25.
26.
27.

Kullanilan Arag, Gere¢ ve EKipmanlar

Cesitli kaplar

Cesitli ol¢ii aletleri (hassas terazi, nem 6lgme cihazi, termometre, pH metre, manometre,
vakum 6lgme cihazlar1 ve benzeri)

Iletisim araclar (telefon, telsiz)

Kisisel koruyucu donanimlar (baslik, eldiven, toz maskesi, kulak tikaci, is elbisesi, is
ayakkabisi, is gozligii ve benzeri)

Makine ve ekipmanlar (pompa ve gesitleri, vakum makinesi, karigtiricilar, serpartin, basinglt
su ve hava tabancasi, bilgisayar ve benzeri)

Temel el aletleri (anahtar ve tornavida gesitleri ve benzeri)

Tutum ve Davramslar

Acil ve stresli durumlarda sogukkanli ve sakin olmak

Bilgi, tecriibe ve yetkisi dahilinde karar vermek

Calisma ortaminin temizlik ve hijyenine 6zen gostermek

Calisma zamanini ig emrine uygun sekilde etkili ve verimli kullanmak
Calismalarinda planli ve organize olmak

Cevre korumaya kars1 duyarli olmak

Degisime agik olmak ve degisen kosullara uyum saglamak

Dogal kaynaklarin kullaniminda/tiiketiminde tasarruflu hareket etmek
Ekip i¢inde uyumlu ¢aligmak

. Geribildirimlere ve elestirilere agik olmak

. Insan iliskilerine 6zen gdstermek

. ISG mevzuatinda yer alan diizenlemelere uygun davranmak
. Is ortamin1 tehlikeye diisiirecek davramslardan kaginmak

s siireglerinde kalite gerekliliklerini uygulamak

. Is siireglerinde kalite prosediirlerinin olusturulmasina katkida bulunmak

. Is siireglerinde konsantre olabilmek

. Is ve islemlerde detaylara dikkat etmek

. Is yerine ait arac, gere¢ ve ekipmanin verimli kullanimima &zen gdstermek

. Kariyer hedeflerine yonelik egitimlere ve faaliyetlere katilmak

. Kendisini ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde ¢alismak

. Kimyasal maddelerle ¢aligma kurallarina uygun davranmak

. Kisisel bakim ve hijyenine 6zen gostermek

. Meslek alaniyla ile ilgili yenilik ve gelismeleri takip ederek mesleki uygulamalara

yansitmak

Meslek etigine uygun davranmak

Mesleki bilgilerini gelistirme konusunda istekli olmak

Ogrenmeye istekli olmak ve 6grendiklerini baskalaria aktarmak
Sorumlulugu dahilinde olan siireclerin iyilestirilmesine katki saglamak
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Ek: Meslek Standardi Hazirlama ve Dogrulama Siirecinde Gorev Alanlar

1. Meslek Standardi Hazirlama Ekibi ve Teknik Calisma Grubu Uyeleri:

Egitim Bilgileri® Deneyim Bilgileri*
No | Adi - Soyadi (Tarih - Egitim T )fll i ‘? iU
Kurumu/Boliim Adr) (Tarih —Is Yeri — Unvan)
2017-Devam ediyor- Oz Gida Is
MESYEB- Karar Verici
2019-2023, Omya AS,Gida isleme ve
katkilarinin Uluslararasi Ticareti
2012-2018 Meta Gida, Gen. Md
2010-2012 Ulker Biskiivi, Gen. Md
2006-2010 Ulker Cikolata, Gen. Md
Dr. H. irfan 1977, Ege pni\fersitesi, 2000-2005 Tamek Konserve AS,
1. . Ziraat Fakiiltesi Genel Md
DEMIRYOL 1981, Siit Tek ABD, Doktora | 1999-2000 Fine Foods Gida, Fab.
Md
1992-1999 Oncii gida, Ege Konserve
Genel Md
1987-1992 Ege Konserve, Fab. Md
1986-1987 Pinar Siit, Ar GE
1982-1985 Tukas Siit, Kalite Kontrol
Md
2019 Kastamonu Universitesi
Is Saglig1 ve Giivenligi Y.
. Lisans, 2018- Devam Ediyor- Oz Gida-is
2. | Sinan Ozeng DALGIC | 5017, Gazi Universitesi MESYEB iktisadi isletme Miidiirii
Calisma Ekonomisi ve
Endiistri fliskileri Lisans
. 2018, Bilkent Universitesi 2020- Devam Ediyor- Oz Gida-Is
3. | Ekin MUTLU Isletme Lisans MESYEB Kalite Yonetim Temsilcisi

*Yalnizca meslekle ilgili olan egitim/deneyim bilgilerine yer verilecektir.

2. Goriis Istenen Kisi, Kurum ve Kuruluslar:

© oo N ok DN

i e =
W N P O

Abant Izzet Baysal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Adiyaman Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Adnan Menderes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Adnan Menderes Universitesi, Cine Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Akdeniz Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Amasya Universitesi, Suluova Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Ana Gida

. Anm Biskiivi Gida Sanayi ve Ticaret A.S

. Ankara Sanayi Odas1 (ASO)

. Ankara Ticaret Odasi (ATO)

. Ankara Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
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14. Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
15. Aytag Dis Ticaret ve Sanayi A.S
16. Bifa Biskiivi ve Gida Sanayi A.S
17. Bitkisel Yag Sanayicileri Dernegi
18. Celal Bayar Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
19. Cici Cikolata Sanayi ve Ticaret A.S
20. Cumbhuriyet Universitesi Giiriin Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
21. Cumhuriyet Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
22. Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
23. Cankir1 Karatekin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
24. Cukurova Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
25. Devlet Personel Baskanligi
26. Devrimci Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (DISK)
27. Ege Bolgesi Sanayi Odas1 (EBSO)
28. Ege Ihracate1 Birlikleri
29. Ege Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
30. Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
31. Eti Gida Sanayi ve Ticaret A.S
32. Gida Giivenligi Dernegi
33. Gida Miihendisleri Odas1
34. Gida Perakendecileri Dernegi
35. Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
36. Hak isci Sendikalar1 Konfederasyonu
37. Hazal Biskiivi ve Gida Sanayi A.S
38. Istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
39. Istanbul Ticaret Odas1 (ITO)
40. Izmir Ekonomi Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
41. Kahramanmaras Siitcii Imam Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
42. Kent Gida
43. Kirklareli Universitesi Gida Miithendisligi Béliimii
44. Kirklareli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
45. Konya Sanayi Odasi
46. Konya Seker Sanayi ve Ticaret A.S
47. Kiigiik ve Orta Olgekli Isletmeleri Gelistirme ve Destekleme Idaresi Baskanligi (KOSGEB)
48. Mabel Cikolata
49. Melodi Cikolata
50. Mersin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
51. Misbis Gida Sanayi ve Tic. A.S
52. Miistakil Sanayi ve isadamlar1 Dernegi (Miisiad)
53. Nestle Cikolata
54. Nevsehir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
55. Oba Yag
56. Ondokuz May1s Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
57. Orkide Siv1 Yag
58. Ortadogu Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

59.
60.
61.

Oz Gida-Is Sendikas1 Mesleki Yeterlilik ve Belgelendirme Merkezi iktisadi isletmesi
Oz Gida Sanayii ve Yardimer Iscileri Sendikas1 (Oz Gida-is)
Pelit Pastacilik ve Gida Sanayi A.S
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62.
63.
64.
65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
72.
73.
74.
75.
76.
77.
78.
79.
80.
81.
82.
83.
84.
85.
86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.
94,
95.
96.
97.
98.
99.

Sakarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Saray Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

Selguk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Selguk Universitesi, Cumra Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Siileyman Demirel Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Sekerli Mamul Sanayicileri Dernegi (Simad)

Simsek Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

So6len Gida Sanayi ve Ticaret A.S

T.C. Aile, Calisma ve Sosyal Hizmetler Bakanlig1 is Saghigi ve Giivenligi Genel Miidiirliigii
T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1

T.C. Milli Egitim Bakanlig1 Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii
T.C. Milli Egitim Bakanlig1 Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigii
T.C. Milli Egitim Bakanlig1 Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Miidiirligii
T.C. Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1 Verimlilik Genel Midiirligii

T.C. Tarim ve Orman Bakanlig1 Gida ve Kontrol Genel Miidiirliigii

T.C. Ticaret Bakanlig1 Esnaf ve Sanatkarlar Genel Midiirliigii

TARIS Zeytin ve Zeytinyag: Tarim Satis Kooperatifleri

Trakya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tiiketici Yararina Arastirma Dernegi (TUYADER)

Tiirk Sanayicileri ve Isadamlar1 Dernegi (TUSIAD)

Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlari1 Konfederasyonu (TESK)

Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikas1 (TUGIS)

Tiirkiye Gida ve Igecek Sanayi Dernekleri Federasyonu

Tiirkiye Ihracatgilar Meclisi (TIM)

Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK)

Tiirkiye Is Kurumu (Is ve Meslek Danismanlig1 Dairesi Baskanligi)
Tiirkiye Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (TURK-IS)

Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu (TiSK)

Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB)

Tiirkiye Toprak Mahsulleri Ofisi (TMO)

Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi (TZOB)

Uludag Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Uludag Universitesi, Karacabey Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Ulker Gida San. A.S.

Yonca Gida Sanayi A.S

Yudum Gida Sanayi ve Ticaret A.S

Yiiksekogretim Kurulu Bagkanligi

Yiiziincii Y1l Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

3. MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar

Dr. ismail MERT, Bagkan (Tirkiye Odalar Borsalar Birligi)

Dr. Balkir OZUNLU, Bagkan vekili (Milli Egitim Bakanlig1)

Betiil Canan OZKAHRAMAN,  Uye (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1)

Burak YANIKOGLU, Uye (Sanayi ve Teknoloji Bakanlig)

Eray ELCIM, Uye (Tartm ve Orman Bakanligr)

Damla Ebru AKTAS, Uye (Ticaret Bakanligr)

Dr. Aybuke Ceyhun Sezgin, Uye (Yiiksekogretim Kurulu Baskanlig)

Bahar BILEN, Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu)
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Sinan Ozeng DALGIC, Uye (Hak Isci Sendikalar1 Konfederasyonu)
Tarik KORKMAZ, Uye (Seker- Is)
[rfan DEMIRYOL, Uye (TUGIS)
Sezer ATSAN, Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)
Ayse Giilgin AKBIYIK, Uye (Mesleki Yeterlilik Kurumu)
Aylin RAMANLI, Daire Bagkani1 (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

4, MYK Yoénetim Kurulu

Prof. Dr. Mustafa Necmi ILHAN, Baskan (Caligma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi Temsilcisi)
Prof. Dr. Mehmet SARIBIYIK,  Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Baskanligi Temsilcisi)

Fethullah GUNER, Uye (Milli Egitim Bakanlig1 Temsilcisi)

Bendevi PALANDOKEN, Uye (Meslek Kuruluslar1 Temsilcisi)

Eda AKBULUT, Uye (Isci Sendikalar1 Konfederasyonlar: Temsilcisi)
Celal KOLOGLU, Uye (Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu Temsilcisi)
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